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Une apres-midi d cte

dandant plecn de neves

au The Golden Garden

Le dimanche 5 aoft
a 12h30 en tenue de vacances

A l'accueil, dégustations de cocktails
pétillants et buffet de frivolités :

« Variation autour de la marée : fruits de
mer, Saint-Jacques...

* Les fagottini aux épinards

+ Carpaccio de tomates et jambon de Parme

+ Coupe de canard fumé et melon

* Ensemble de cremes briilées ; foie gras,
poivrons et saumon
Helius Petri blanc 2010, Domaine Piccinini

Pour suivre, menu servi a table :

Gamba dans un jus corsé de langoustines
Invitation a la danse

Filets de sole aux a rumes
Saveur vani

Clos I’Angely 2010
Domaine Piccinini, La Liviniére

Cubes de ﬁlet pur de beeuf
aux griottines et phohotes
omme « Anna »

La Murdille 2010, Minervois
Domaine Ancély

Le grand-buffet sucré des Iles,
oix de coco, chocolat Jivara, mangue épicée...
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Sur réservation uniquement
au prix de 75 €
Renseignements et réservation

The Golden Horse : 04 381 02 29

rue Haute 15, Fouron-le-Comte

Email : goldenhorse@skynet.be
N° de compte : BE24 7353 5400 6538
BIC : KREDBEBB
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Sttty o Harch ™

A découvrir au Restaurant,
nos menus durant l'été

Menu Lady Chef a 36 €

Ou tout compris : 58 €

Gamba géant
dans une creme Carmen
Noix d’entrecéte sur le grill
Légumes croquants

4 of et griottines caramélisées

Dacquoise praliné-framboise
Sorbet et coulis

La Table de Luc a 50 €

tout compris, servi du lundi au vendredi

Plus d’infos sur :
www.thegoldenhorse.be
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Prochainement

Gala de chasse les 27 et 28 octobre

A I’honneur : Chéteau Rouquette sur Mer
Jacques Boscary, Narbonne Plage
Coteaux du Languedoc- La Clape



