
 Au Menu /  Menu : 

Bourgogne Aligoté 2011, Domaine Michel Caillot

Et gourmandises apéritives
Met smakelijke aperitiefhapjes

- - -
Filet de sole dans une crème de fenouil 

Tongfilet in een crème van venkel
- - -

Trio de gambas au chou croquant 
Sauce safranée

Trio van gambas op knapperige kool 
Gesafraneerde saus

Coteaux du Giennois 2013, Domaine Couet

- - -
Râble de lièvre grillé, jonagold de Fourons flambées au Calvados 

Pied de mouton, purée de céléri
Zadel van gegrilde haas, jonagold uit Voeren geflambeerd met Calvados  

Schapenpoot, puree van selderij
Minervois  La Muraille 2011, Domaine Bernard Ancély

- - -
Le Windsor 

Chocolat-menthe et sa crème anglaise
The Windsor 

Chocolade-munt en zijn vanillesaus
- - -

Café, sucreries / Koffie, zoetigheden

Jour de l’an
NieuwjaarsdagJeudi 1er janvier 2015 à 12h30

Donderdag 1  januari 2015 om 12u30

Table de Luc
Tafel van LucA partir du 22 octobre

Vanaf 22 oktober

Quatre vins et menu en petits plats 

Vier wijnen en menu in kleine gerechten
Ce menu sera servi également durant tout le mois de janvier.

Dit menu wordt ook geserveerd gedurende de hele maand januari.

Prix par personne :
Jeudi 1er janvier  
65 € tout compris 

Sur réservation uniquement

Prijs per persoon :
Donderdag 1  januari 

65 € alles inbegrepen 
Enkel op reservatie


