Gala de Noeél
Dimanche 14 décembre a 12h30 K e r_S _tm ’ 5 ’

Zondag 14 december om 12u30

Noél en Féte ! Cocktail Gourmand et din.er-dansant l ,
Kerstfeest | Gourmand Cocktailfeest en Diner-dansant

Venez nous rejoindre au Golden Garden dans un décor Wij nodigen u uit in the Golden Garden in een kerst-
Christmas pour le spectacle culinaire qui se termine en decor voor het culinaire spektakel dat eindigt met
dansant. dansen.

Bulles de Champagne André Robert et finger-food / en finger food

Ensuite / Vervolgens :

Balade autour du buffet-apéritif : Wandeling rond het aperitief buffet :
+ Echoppe d’huitres sur glace * Qesterkraam op ijs
* Choix de saumon froid et chaud e Keuze aan warme en koude zalm

» Sashimi de thon et wakamé o Sashimi van tonijn en wakame

* Roulade de Parme et saumon fumé * Rollade van Parma en gerookte zalm
* Pomme d’amour au canard * Pomme d’amour met eend

* Croustillant de boudin de Noél * Krokant van Kerstworst

+ Salade fraicheur de pommes vertes et * Frisse salade van groene appel en

crustacés schaaldieren
» Noix de Saint-Jacques snackées e Sint-Jacobsnoten snack
* Frivolités de chinoiseries e Frivoliteiten van chinoiserie

Domaine Couet 2013, Coteaux du Giennois

Menu servi a table / Menu geserveerd aan tafel :

Eglefin sur croiite de polenta safranée et sa pommade verte
Schelvis op een korst van gesaffraneerde polenta en zijn groene zalf

Chateau de la Roulerie 2013, Anjou

Filet de biche, poélée de champignons et marrons, pommes grenailles
Hindefilet, gebakken paddenstoelen en kastanjes, krielaardappeljes

Domaine Lignéres-Lathenay
Pri personne Cuvée Emma 2011, Minervois
rix par S .

imanche 14 décembre .
DlmgO € tout compris La table sucrée du Papa Noél : Les blches fruitées ou chocolatées,
; f Verrines gourmandes, délices au miel de sapin
ouhaitée ) LS des, deli Sapm,
(Tenue de vl & ) Mille-feuilles caramélisés-pralinés ou aux fruits des bois

Sur réservation uniquement De zoete tafel van de Kerstman : De fruitige of chocolade stronken,

Gourmand glaasje, lekkernijen met dennehoning,
Prijs per persoon : Gekarameliseerde millefeuille - praliné of bosvruchten
Zondag 14 december o
90 € alles inbeg_repen
(Stadskledij)

Café, caux / Koffie, water

Enkel op reservatie
.



Noel au Restaurant
Kerstmis |1n_het Restaurant

Mercredi 24 décembre a 19h30 et jeudi 25 décembre a 12h30 et 19h30

Woensdag 24 december om 19u30 en donderdag 25 december om 12u30 en 19u30

Fétons ensemble ce moment unique dans notre décor de féte.
Mercredi 24 décembre & 19 h30 au son du violon et de la guitare.
Jeudi 25 décembre & 12h30 et 19h30 sans animation.

Servi également tout le week-end.

Wij nodigen u uit om deze unieke gebeurtenis te vieren in onze
feestelijke decor.

Woensdag 24 december om 19u30 op de tonen van viool en gitaar.
Donderdag 25 december om 12u30 en 19u30 zonder animatie.

Dit menu wordt ook geserveerd tijdens het weekend.

Champagne André Robert brut blanc de blanc
Et choix de frivolités / En diverse frivoliteiten

Jus corsé de crustacés
Et sa farandole de médaillons de homard et langoustine

Gereduceerde jus van schaaldieren
En zijn farandole van medaillons van kreeft en langoestine

Trongon de turbotin, julienne de poireaux frits, mousseline a I’ Anjou

Stuk van tarbot, gefrituurde julienne van prei, mousseline op Anjouse wijze

Mercredi 24 décembre
99 € tout compris
(Tenue de soiree)

Jeudi 25 décembre
85 € tout compris
(Tenue de ville)

Sur réservation uniquement

Prijs per persoon :

Woensdag 24 december
99 € alles inbegrepen
(Avondkledij)

Donderdag 25 december
85 € alles inbegrepen
(Stadskledij)

Enkel op reservatie
- .

]

Anjou Mozaik 2011
Schistes et Calcaire, Domaine Pithon-Paillé

Rossini de filet de biche, poélée d’airelles et cassis
Chiconnette caramélisée au vinaigre balsamique, belles de Fontenay

Rossini filet van hert, gebakken veenbessen en cassis
Babywitlofjes gekarameliseerd in balsamico-azijn, belles de Fontenay

L'appel des Sereines 2013
Syrah sur granit rive droite du Rhéne, Domaine Francois Villard

Biiche chocolat et truffes, compotée de mangues épicées

Stronk chocolade en truffels, pittige mango compote

Café, mignardises / Koffie, versnaperingen



